MENU LYCEE AUGUSTIN FRESNEL
Semaine n°37 du Lundi 07 Septembre au Vendredi 11 Septembre 2026

Votre menu comprend :

- Salad'Bar a volonté

- Un plat chaud

- Au choix : 1 produit laitier + 1 dessert sucré
1 produit laitier + 1 fruit
1 dessert sucré + 1 fruit
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Le Chef et toute son équipe
L'Infirmie

souhaitent un bon appétit. ~

La Proviseure Le Sec@aire général
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Votre menu comprend :

- Une entrée

- Un plat chaud

- Un laitage (fromage ou yaourt nature)

- Un fruit ou fruits préparés (compote, salade de fruits...) ou un dessert (dessert du jour, créme...)
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Le Chef et toute son équipe vous souhg, un bon appétit.
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