
Semaine des Cuisines du Monde, du 19 au 23 mai 2025.

Un partenariat entre l’équipe de la restauration scolaire et plus particulièrement le chef, Monsieur 
Gérald Jeanne, et l’UPE2A (Unité Pédagogique pour Élèves Allophones Arrivants) a été mis en 
place afin de faire découvrir aux élèves et aux adultes du lycée des goûts et traditions culinaires 
venant des 4 coins du monde et ainsi aborder l’interculturel à travers le prisme universel de la 
cuisine.

►1 jour / 4 recettes (entrée, plat carné, plat végétarien, dessert) : chaque jour de la semaine 
« Cuisines du Monde », 4 recettes issues de la culture culinaire des jeunes allophones scolarisés à 
l’UPE2A seront proposées au menu de l’espace restauration du lycée. 13 pays seront représentés.
Des panneaux explicatifs réalisés par les jeunes avec le concours d’élèves de la TSTMG3 seront 
affichés au self pour accompagner cette découverte gustative. Des QR codes permettront 
d’entendre en 13 langues des expressions idiomatiques utilisant du vocabulaire emprunté à la 
nourriture. 

►Durant toute cette semaine, les lycéens et les adultes auront la possibilité de partager leur retour 
d’expérience sur un livre d’or mis à leur disposition au CDI.

►En amont du projet, une intervention du chef Gérald Jeanne a eu lieu à l’UPE2A dans le but de 
présenter son travail, faire visiter les cuisines du lycée et répondre aux questions que les jeunes ont 
préparées sur le métier de chef ou plus largement sur la cuisine française. 

►Des activités pédagogiques sur la cuisine d’une manière générale, sur la cuisine française en 
particulier, et sur quelques notions en matière d’alimentation durable ont été menées pendant 
plusieurs semaines. Ce travail a donné lieu à un questionnement sur les pratiques culinaires des 
différentes cultures représentées dans le dispositif et a mené à un choix de recettes à proposer au 
chef pour cette semaine « Cuisines du Monde ». 

Un énorme MERCI à Gérald Jeanne, le chef de cuisine, et à son équipe qui ont fait le reste !   

Bonne dégustation !


